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NE RIEN ECRIRE DANS CETTE PARTIE

Vous venez d’obtenir votre mention Complémentaire et vous étes embauché dans I'entreprise de Monsieur
Dario.

— Dans la boutique un large choix de plats
== cuisinés est proposé : assortiments de

salades, de tartes, de plats chauds, des
spécialités régionales mais aussi une grande
variété de petits fours et verrines ainsi que de
nombreux desserts.

Pour la partie organisation de réception,
'entreprise propose sur réservation des
prestations de qualité: lunchs, cocktails,
buffets froids et chauds...

1°€ partie : Les fruits et [égumes (3,5 points)

Pour ses salades M. DARIO vous pose des questions sur les différentes gammes

1.1. Définir la notion de GAMMES.

1.2. Compléter le tableau suivant en donnant un exemple de fruit pour chaque gamme.

1°"¢ gamme

2¢me gamme

3¢me gamme

4¢me gamme

5éme gamme
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https://fr.wikipedia.org/wiki/Produit_agricole
https://fr.wikipedia.org/wiki/Pasteurisation
https://fr.wikipedia.org/wiki/Conserve
https://fr.wikipedia.org/wiki/Surgel%C3%A9

NE RIEN ECRIRE DANS CETTE PARTIE

2°me partie : Les hors-d ’ceuvres chauds a base de pates (6,5 points)

2.1. Préciser dans le tableau ci-dessous soit la pate de base soit un exemple d’application culinaire.

PATE DE APPLICATION CULINAIRE PATE DE APPLICATION CULINAIRE
BASE BASE
Brioche Quiche lorraine
Gnocchi a la parisienne A frire
Crépes A nouilles
Feuilletée Pissaladiére

2.2. Compléter la fiche technique de la pate feuilletée (base 0,250 kg de farine).

Ingrédients Progression

- Farine 0,250 kg Réaliser une fontaine

Dans le puit mettre I'eau et le sel

Laisser reposer

Tourer les 2 derniers tours
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NE RIEN ECRIRE DANS CETTE PARTIE

3°me partie : Les poissons (5 points)

Mr DARIO veut tester vos connaissances sur les poissons

3.1. Citer six critéres de fraicheur du poisson.

3.2. Proposer :

- deux poissons d’eau de mer .
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NE RIEN ECRIRE DANS CETTE PARTIE

4°Me partie : Les viandes de boucherie (5 points)

Mr DARIO voudrait ajouter a ses prestations de I'agneau, il vous demande de classer les morceaux.

4.1. Nommer dans le tableau ci-dessous les différents morceaux de 'agneau.

O WIN|F
PO NO®

0
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