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Thème 2 – Quels sont les risques associés à l’alimentation ? 

Identifier l’origine de la toxicité 
d’un aliment.  

Toxicité intrinsèque et extrinsèque. 
 n  e limitera   l’iden  ca on de la nature de la toxicité  o  er ée  an  dé elopper l’origine 
physiologique du caractère toxique.  
 n tra aillera   par r de re  ource  (vidéos, articles) abordant par exemple le cas des 
nitrates, des pesticides, des champignons toxiques, etc. 
 n ne rec erc era pa  l’ex au   ité .  

Radionucléides 

Surveillance 
radiologique 

Expliquer le rôle de la DJA et de 
la liste positive. 

Dose Journalière Admissible (DJA) Liste positive. 
On pourra réaliser des comparaisons entre dose consommée et DJA. 

 
 


